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Rezept fur dich zum Nachkochen

aromuli©-Kiche

h()f::/

LILLET BERRY ,AROMULI-ART"

mit aromuli©-SONNENKUGELN
GETRANK (ALKOHOLISCH)

Zubereitungsdauer: 1 Minute
Schwierigkeitsgrad: Leicht
Empfohlene Bellagen:  Erdbeeren oder Weintrauben
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Rezept fur dich zum Nachkochen

aromuli©-Kuche
Zutaten fur 1 Glas:

2-5 cl Lillet 1872 (rosé)
10-15 cl Schweppes® Russian Wild Berry
3 Stk. Eiswirfel
3-6 Stk. aromuli©- SONNENKUGELN
1-2 Stk. Erdbeeren oder rote Trauben zum Garnieren

Zubereitung

1. Lilletin ein Weinglas fiillen, Eiswifel dazu geben und mit Schweppes Russian Wild
Berry aufgiel3en.

2. aromuli dazu geben (blubbert ein paar Minuten sehr schén)

3. Optional mit Erdbeerstiicken und/oder roten Trauben (ggf. auf kleinem Spiel3) garnieren.

Tipp: fur alkoholfreie Drinks den Lillet durch Mineralwasser ersetzen.
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